DUNKERQUE

* “Nicoise” Laitue, tomates, concombre, poivron vert, olives Kalamata, haricots verts

a4 R
COQUILLAGES & CRUSTACES LA MAREE
« Couteaux au four, amandes et herbes fraiches g5 ° Moules mar‘iniéres ou ala cr‘é[ne d'I.signy,.fr'ites 17.0/ 19.0
* Bulots cuits, mayonnaise et mayonnaise au piment d’Espelette go *Fish & chips de cabillaud [pané), petits pois, sauce tartare 22.0
« Carpaccio de noix de Saint Jacques, vinaigrette parfumé a la truffe d’été 145  *Poulpe grillé, poivrons confits au piment d’Espelette, pousses
: de moutarde, purée de pomme de terre 23.5
* Tartare d’avocat, crabe et agrumes 17.0 . A .
. . . o . * Mi-cuit de thon rouge pané a la menthe, fenaouil et orange 24.5
¢ Les B huitres, Fine de Claire N°3 Marennes-Oléron 16.0 . . . ) . N .
. . * Poélée de Saint Jacques, riz sauté au chorizo, créme de chorizo 21.0
¢ Huitres gratinées (x5) 14.5
; D'AUTRES PLATS
D’AUTRES ENTREES
» Coquillettes facon risotto, jambon blanc a la truffe, creme de champignons
« CEufs Mayo Bio 6.5 - a Iaﬁtr‘uffe d'éte, Par‘mesgn Ean o 16.5
 Rillettes de harengs, pain grillé 8.0 . Bntr‘ecotel BIDDg, beur‘r‘e.i eliu p||1m|ent df spe ette, frites ggﬂ
* Soupe de paissan et sa rouille 12.5 . Bavel.:te e : otte, rl‘:l’tes P P I S
* Frisée aux lardons, ceuf poché Bio et petits crodtons 9.0 . TOUd'n Bt i frecette 2zl P'St'anl CtE, omAmeR ?mme 29'0
¢ CEuf mallet croustillant Bio, salade de lentilles, vinaigrette parfumée truffe d’été  11.0 . irtire c':/(la llxefL_ll au coutelau 1809;(? aSS|qu|e ouf /R, r‘ltehs | : 0.0
+ Sardines a I'huile d’olive Bio de la Compagnie Bretonne, beurre demi-sel Bordier (e 2 b=, 1 et"cli:’e [PEIES el e,"pfr‘c_lvo one fondant, chou blanc, romaine 7l
Et pain toasté 125 oignons rauge “Pain noir maison®, frites .
: (Sup.: Poitrine fumée 3.0/ Avocat 3.0 / CEuf mirair 2.5)
& & * Smash Burger (oignons, cheddar, pickles, salade romaine], frites 19.5
c HA R c “ T E R I Es SE LEBTI 0 N N E Es (Sup.: Poitrine fumée 3.0/ Avocat 3.0 / CEuf mirair 2.5)
* Paté de chez “Mas" 8.0 * Coppa paoivrée 8.0 GARNITURES changement supplément
e Jambon blanc a la truffe d'été 8.0 e Jambon Serrano 10.0 Frites 4.5
* Saucisse séche 8.0 “Gran Reserva Salamanca” Purée de pomme de terre 4.5
¢ Chorizo picante 8.0 g e 4.5
P : Riz Basmati 45
y - Mesclun = 4.5
Haricaots verts 2.5 5.5
SALADES & VEGE. Poélée de haricots verts et chou-fleur 2.5 5.5
Sup. ceuf miroir = 2.5
* “Caesar” Salade romaine, ceuf Bio mi-cuit, Parmesan, poulet pane, G
pain de mie toasté 17.5 FR“MAGES BURDIER"

oignons rouges, cceur d’'artichaut, thon, anchaois, ceuf bio mi-cuit, basilic  Assortiment de fromages 14.5
huile d'olive 18.5 ) . ;
« “Budha bowl” Mesclun, lentilles, haricots verts, beignets de chou fleur-fleur * Couronne de Touraine [chévre] < Neufchatel AOP < Cure Nantais
pousses de moutarde, tomate, papaye, noix, ceuf mi-cuit, graines de courge 18.5 * Gouda vieux de chevre (pasteurisé) ¢ Tome de brebis fumeée Le Castillan
: : , : N : e YAOURT: e Nature: 3.5 e Fraise Plougastel: 4.0
* Millefeuille d’aubergine, chévre frais, sauce tomate, parmesan et roquette 18.5 « Mandarine,/citron vert: 4.0 « Mangue/Passion: 4.0
LES TOASTES POUR FINIR
. . * Belle salade de fruits du moment 10.0
e Croque Mr / Croque Mme (Pain de mie) 11.5/14.0 o e rles 2 [ vl 15
e Tartine ceufs mimosa, poitrine fumeée, pousses d’épinard (Pain de campagne) 14,5 « Pavlova aux fruits rouges 9.5
e Croque perdu, jambon blanc a la truffe d’été, créme de comté [Pain de campagne) 14.5 « Mi-cuit chacalat , sauce anglaise (Cuisson 10mn) 8.5
e Tartine purée d’avocat, tomates cerises, oignons rouges, Mozzarella, pesto o A A orr,mmes Ve vl 8.5
graines de chia [Pain de campagne]) 15.5 . PO ,’,g i
e Tartine chévre, figues, miel et cerneaux de noix (Pain de campagne) 15.5 0[P [Pl @B e Otk i
\ ' ' * Café (thé) Gourmand 8.0 [1[’].[']]J
[ VINS AU VERRE 1
Verre Verre Pichet Verre Verre Pichet
12¢l 25cl 50c! 12¢l 25l 50cl
* Merlot - IGP Pays des Bouches du Rhane - "SAINTE-REINE" 5.0 9.5 18.5 * Vin de France - "LA PETITE SEINE" 50 95 18.5
* Pinot Noir - Vin Volcanique VDF - "SEISME" 5.5 10.5 20.5  Chardonnay - IGP Pays d'Oc -"ECOTERRA" 5.5 105 205
 Cotes du Rhane AOC - "LES TROIS GARGONS™ 6.0 11.5 22.5 = Sauvignan - VDF - "PLEIN LA VUE" Jeff Carrel 6.5 125 245
4 . )
NOS VINS NATURELS en direct dv producteur 1! Vee  Veme  Picher
12cl 25cl 50cl
Orange "PEPIN ORANGE" - VDF ALSACE - "Pépin est le fruit de petit-es vigneron-nes, changeant selon ses auteur-es, vendangé main, vinifié sans souffre et avec amour" 7.0 135 26.5
Blanc "PINOTS — TERROIR DE ROCHE" - ALSACE AOC - Maison Moritz Prado "Minéral et sec ce duo de pinot gris et blanc revigore avec sa belle fraicheur " 70 135 26.5
Rouge "HANAMI" VDF 2023 - SAUMUR CHAMPIGNY - Domaine Calvez Bobinet "Juteux et fruité, ce cabernet-franc est taillé pour la soif 1" 75 145 285 p
Verre Verre Pichet Coupe
12cl 25cl 50cl 12cl
» Cinsault - Languedoc-Roussillon - Pays d'Oc IGP 40 15 145 * Prosecco DOC Brut - “RICCADONNA” 6.5
“LETITI® - Olivier Azan -  Champagne - “J.P. SECONDE” Brut 12.0
* IGP Méditerranée - "PLEINE NATURE" - Estandon Vignerons 5.0 95 185 en direct dv producteur !!!

Prix nets en euros / La maison n’accepte pas les cheques



ROUGES

VINS A LA BOUTEILLE

BLANCS

Bout. Bout.
75¢l 75¢l
* Pinot Noir - Vin Volcanique VDF - "SEISME" 30.0 e Vin de France - "LA PETITE SEINE" 210
 Cotes du Rhone AOC - "LES TROIS GARGONS™ 33.0 e Chardonnay - IGP Pays d'Oc -"ECOTERRA" 300
* Bordeaux AOP - "L'AUTHENTIQUE" - Chateau Guichot 33.0 @ * Viognier - IGP Pays d'Oc -"LE VERSANT" 33.0
* Bourgueil AOC “ALOUETTES® - Domaine de la chanteleuserie 36.0 e Chenin - Anjou AOP - "CHENINPOSTEUR" Philippe Germain 33.0
e Languedoc AOP - "LES PARCELLES" - Dom. De I'Escattes 36.0  Sauvignon - VDF - "PLEIN LA VUE" Jeff Carrel 36.0
* Brouilly AOC - "RESERVE DE BEAUVOISIE" 39.0 * Monbazillac - “CHATEAU HAUTE-FONROUSSE” 400
* Pessac-Léognan AOC "LES DEMOISSELLES DE LARRIVET HAUT-BRION" - 2019  65.0
4 )
NOS VINS NATURELS en direct duv productevr 1! Bout
Orange "PEPIN ORANGE" - VDF ALSACE - "Pépin est le fruit de petit-es vigneron-nes, changeant selon ses auteur-es, vendangé main, vinifié sans souffre et avec amour". 39.0
Blanc "PINOTS — TERROIR DE ROCHE" - ALSACE AOC - Maison Moritz Prado "Minéral et sec ce duo de pinot gris et blanc revigore avec sa belle fraicheur I" 39.0
. Rouge "HANAMI" VDF 2023 - SAUMUR CHAMPIGNY - Domaine Calvez Bobinet "Juteux et fruité, ce cabernet-franc est taillé pour la soif 1" 420 )
ROSES oo BULLES
. ] " “ . 75cl
. Cmsau’lt : Langu’edocu-Fiousmllon - Ii’ays d'Oc IGP .LE TITI* - Qlivier Azan - 22,0 « Prosecco DOC Brut - “RICCADONNA” 3.0
¢ IGP Méditerranée - "PLEINE NATURE" - Estandon Vignerons 21.0 -
* AOP Coteaux d’Aix en Provence "LES BEATINES" - Domaine des Béates 350 [. Champagne - “SECONDE™ Brut 75.0

en direct dv producteur !!!

APERITIFS

BIERES PRESSION

BIERES BOUTEILLE

Ricard 2aci 4.5 _— o | Brasserie de la Goutte d’'Or | Paris XVIII, France
Salers Scl 5.0 . ° © La Chapelle 33ci Biére de blé au chai 5%alc. 1.5
Vermouth Dolin 5.0 Kanter Village| |Lager | 4.1% alc. 45 8.0 P © alc
(Rouge, Blanc) 5cl 1664 Blanc | Blanche| 5%alc. 5,0 9.0 Brasserie Castelain | Bénifontaine. France
Campari 5cl 5.0 Citra Galactique |IPA] 6.5% alc. 5.0 9.0 JADE (Sans alcool) 25¢1 0% alc. 7.0
Lillet scl 5.0 JADE (Sans gluten) 25¢  4.5% alc. 6.0
Muscat Frontignan scl 5.0 Myrha | Pale Ale| 5% alc. 5.0 9.0
Porto rouge "Tawny" sel 5.0 en direct dv producteur !!! CIDRE BOUTEILLE
Noilly Prat sci 5.0 -
Byrrh sci 5.0 | Le Pére Mahieu | AOP Catentin
Kir vin blanc 5.0 5 . . ; Bouteille 33cl Brut 5% alc. 8.5
(cassis, mére, péche, framboise) 12cl Supplément sirop 0.5 Supplément Picon 1.5 2.5 en direct duv p,od””ew n
U SPIRITUEUX--- EAUX DE VIE--- Caointreau, Gd Marnier, 8.0
Havana Club 3ans 8.0 - ) - Bailev's A Di 8.0
) [2fEes BEC 8.0 (Tous les alcools sont servi a 4cl, et également disponible en shot de 2cl) ailley’'s, Amaretto Disarono .
Sailor Jerry 9.[] Get 27, Get 31, Sambuca 8.0
. . ' BOURBONS Jagermeister, Limoncello 8.0
SR [T e CAGHAGA . Amaro vecchio Piemontese 10.0
Don Papa ) oy 10.0 Ypioca prata 8.0 Jack Daniel’s 9,0
Plantation “Gran Afiejo 10.0 Markers Mark 11.0 DIGESTIFS
VODKA GIN Cognc VS 109
Wyborowa 8.0 Beefeater 8.0 jAPANESE BI.END Cognac VSOP 12.0
Zubrowka "Bison™ 10.0 Citadelle 9.0 Nikka 12.0 Cagnac “Pierre Ferrand” 1840
Fair "Quinoa” 12.0 Hendrick's 10.0 “1er Cru de Cognac”® 14,0
TEQUILA Monkey 47 14.0 SINGLE MALT Cognac "Hennessy" X0 26.0
Armagnac ABMIN B ans 8.0
Aberl 12.
Olmeca 8.0 WH ISKY 185 2?1; "Speyside” 0 Armagnac ARMIN 10 ans 10.0
Herradura reposado 12.0 Clan Campbell 8.0 Talisker 14.0 Calvadaos VSOP 12.0
Port Ruighe "Skye” Alcool de poire 12.0
MEZCAI. IRISH BI.END Ardbeg 14.0 Chartreuse verte 10.0
Del Maguey "Vida" 12.0 Jameson 8.0 10 ans "Islay” Fernet branca 8.0
BOISSONS FRAICHES... BOISSONS CHAUDES...
NECTARS & JUS DE FRUITS --. CHOCOLAT & LAIT
Abricot, cranberry, mangue, passion 5.5 CAFES Massaya St el mm s 40
Orange, ananas, pomme, tomate Chocolat au lait 5.0
Café expresso ou décaféiné 2.8 Cappuccino 5.5 Chocolat Viennois 6.5
FR“"‘S & I.EG“MES MIN“TE Café Américain 3.5 Latte Macchiato 5.5 o ;
25¢l . . Chocolat au lait d’amande
0 : | Noisette 3.0 Macchiato Caramel 6.5 S noix d , 75
range, citron, pamplemousse, carotte, pomme 6.5 Expresso Macchiato 35 Mokaccino 6.5 Chocor:z::xfr: cc‘)éco rapée 7.0
LES MELANGES 5. Double express 5.5 Café Viennois 6.5 Lait chaud aEpmieI 5'0
. Café creme 5.0 Café frappé 1.0 . . i
« PRINTEMPS (Pamplemousse, ananas, basilic) 9.0 Flat White 50 Latte Frappé 8.0 Lait aromatisé 4.0
« ETE (Banane, kiwi, lait d’'amande]) 9.0 Grand créme 5.5 Irish coffee 12.0 Petit pot de lait 0.5
* AUTOMNE (Orange, carotte, gingembre] 9.0 Sup. lait d’'amande 1.0
« HIVER (Pomme, céleri, concombre, spiruling) 9.5 Sup. lait d'avoine 1.0
. e THE NOIR : Gold Breakfast, Earl Grey, Jardin Fumé 5.0 EA“X MI"EHALES
DT Arch!pel BruF - 8.5 Darjeeling, vanille caramel, Fruits rouges .
Kombucha “Archipel” Feuille de figuier btle 33ci 9.0 THE VERT : Sencha. Jasmin ou Menthe 5.0 Vittel 25cl 45
“POP Original” Maté btle 33 8.5 MATCHA LATTE : B @ B 6.5 Vittel 50cl 6.0
“La French” Ginger beer 331, Tonic "Fever Tree" btle 20¢1 5.5 THE BLANC : Rose litchi 5.0 Vittel 100cl 1.0
Coca-Cola, Coca zero btle 33c, Orangina btle 25cl 5.5 "IHE ROUGE" : Rooibos &picé 5.0 Perrier 33cl 5.5
Limonade "Elixia" btle 33cl 6.0 TISANES - Verveinep tilleul 5.0 San Pellegrino 50cl 6.0
Ice Tea BOS péche ou Lemon/gingembre can. 25c 5.5 verveine menthe., camomiile me;ﬂ:he oivrée San Pellegrino 100cl 1.0
Red Bull can. 250! 15 ’ ’ P Chateldon 75cl 9,0
Grog au Rhum ou au Cognac 12.0 Supplément sirop 0.5

Prix nets en euros / La maison n’accepte pas les cheques




