
l e  m at i n

Petit Déjeuner  │ Brunch
│ Breakfast │

Du lundi au vendredi 
8h30-11h30

 
Samedi, dimanche 

8h30- 16h00

Prix nets en euros / Service compris / La maison n’accepte pas les chèques

T H é S  &  I N F U S I O N S

J U S  F R A I S

5.0

5.0
6.5
5.0
5.0

5.0

2.8
3.5
3.0
3.5

Café crème (Formule + 1 €)
Cappuccino (Formule + 1 , 5 €)
Double express (Formule + 1 , 5 €)
Grand crème (Formule + 1 , 5 €)
Latte Macchiato (Formule + 1 , 5 €)
Macchiato Caramel (Formule + 2 , 5 €)
Mokaccino (Formule + 2 , 5 €)
Café Viennois (Formule + 2 , 5 €)
Café frappé (Formule + 3 €)
Latte frappé (Formule + 4 €)
Irish coffee (Formule + 8 €)

5.0
5.5
5.5
5.5
5.5
6.5
6.5
6.5
7.0
8.0

12.0

THÉ NOIR : Gold Breakfast, Earl Grey, 
Jardin Fumé, Darjeeling, vanille caramel, 
fruits rouges (Formule + 1 €)
THÉ VERT :
Sencha, jasmin ou menthe (Formule + 1 €)
MATCHA LATTE chaud ou frappé (Formule + 2 , 5 €)
THÉ BLANC : Rose Litchi (Formule + 1 €)
"THÉ ROUGE" : Rooïbos épicé (Formule + 1 €)
INFUSION BIO : Verveine, tilleul, 
verveine menthe, camomille, 
menthe poivrée (Formule + 1 €)

Café expresso ou  décaféiné
Café Américain
Noisette
Expresso Macchiato

C A F é S  Massaya (Bio)

C H O C O L AT s  &  L A I T s  
4.0
5.0
6.5
7.5
7.0
5.0
4.0
0.5
1.0
1.0

Petit chocolat au lait
Chocolat au lait (Formule + 1 €)
Chocolat Viennois (Formule + 2 , 5 €)
Chocolat au lait d’amande, coco (Formule + 3 , 5 €)
Chocolat frappé (Formule + 3 €)
Lait chaud au miel (Formule + 1 €) 
Lait aromatisé
Petit pot de lait
Sup. lait d’amande
Sup. lait d’avoine

F R U I T S  &  L E G U M E S  M I N U T E  

N E C TA R S  &  j u s  D E  F R U I T S

L E S  M E L A N G E S  o r g a n i c s  35cl

 33cl

 25cl

Abricot, cranberry,  mangue, passion
Orange, ananas, pomme, tomate

• PRINTEMPS (Pamplemousse, ananas, basilic)
• ETE  (Banane, kiwi, lait d’amande) 
• AUTOMNE  (Orange, carotte, gingembre)
• HIVER  (Pomme, cèleri, concombre, spiruline)

Orange ou citron ou pamplemousse ou carotte
       ou  pomme

5.5

6.5

9.0
9.0
9.0
9.5

B O I S S O N S  F R A I C H E S . . .
          B O I S S O N S  C H A U D E S . . .

(Formule + 2 €)



p ’ t i t  d é j  p a r i s i e n

14.0

• Une boisson chaude au choix  (Voir au dos)

• Un croissant ou Une tartine, beurre et confiture

• Un Jus frais au choix  (Voir au dos)

• Œuf à la coque et ses mouillettes

e n g l i s h  b r e a k f a s t  

22.0

• Une boisson chaude au choix  (Voir au dos)

• Un Jus frais au choix  (Voir au dos)

• Œufs brouillés, baked beans, bacon, tomate au 
four, saucisse grillée, pain taosté

B r u n c h  

27.0

                       •  Œ u f s   ou  H i p p i e  b o w l s   ou TA R T I N E S   ou  P a n c a k e s
• Une boisson chaude au choix   (Voir au dos)                                • Un Jus frais au choix  (Voir au dos)          

• Un croissant  ou Un pain au chocolat                          • Un yaourt au choix

Œ u f s  (Bio)

H i p p i e  b o w l s
10.0

9.0

4.0
4.5
4.5
4.5

1.5

p r o d u i t s  l a i t i e r s  « M a i s o n  b o r d i e r »

M I L K  S H A K E s

• Yaourt nature au lait entier
• Yaourt mangue/passion
• Yaourt mandarine/citron vert
• Yaourt fraise Plougastel

• Beurre Bordier demi-sel (25g)

(Pulpe d’açai, banane, granola, myrtille, coco) 

(Graines de chia au lait d’amande, framboises, myrtilles, 
      groseilles, amandes hachées, poudre de maca)

• Œuf à la coque et ses mouillettes  (Hors Formule)

• Œufs Benedicte (Formule + 2 €)
       (Poitrine fumée ou Saumon fumé, épinards)
    
• Œufs au plat nature
• Œufs plat bacon ou jambon  

• Œufs brouillés

• Omelette aux fines herbes
• Omelette jambon ou fromage
• Omelette mixte
• Omelette aux épinards
• Omelette jambon à la truffe d’été, comté
• Omelette au chorizo

4.0

16.0

9.0
11.0

10.0

9.0
10.0
12.0
10.0
14.0
14.0

TA R T I N E S
Pain de mie brioché
• Tartine Mimosa  (Œufs/mayonnaise/potrine fumée)
• Avocado toast œuf poché 
• Tartine saumon fumé, avocat, crème de ciboulette
Pain de mie 
• Croque monsieur
• Croque madame

• Fruits de saison, crème sucrée
• Banane, chocolat, amandes hachées
• Myrtilles, sirop d’érable, beurre demi-sel

• Saumon fumé d’Écosse, fromage frais à la
       crème d’aneth, œuf poché
• Avocat, fromage frais à la crème ciboulette
       œuf mollet croustillant
• Poitrine fumée, cheddar fondant, œuf poché
               

• Vanille de Madagascar
• Chocolat, praliné
• Fraise, banane

• Belle salade de fruits du moment

12.0
14.5
14.5

11.5
14.0

• Brazilian Bowl

• Chia Bowl

P a n c a k e s

11.0
11.0
11.0

8.5
8.5
8.5

10.0

14.5

14.5
14.5

SUCRès

Salés

7.0
6.0

`7.0
`8.0

p a i n s  &  v i e n n o i s e r i e s . . .
• Tartines, beurre, confiture
• Croissant
• Pain au chocolat

Prix nets en euros / Service compris / La maison n’accepte pas les chèques

P a i n  P e r d u  &  c r ê p e s
• Pain perdu, sirop d’erable
• Crêpes sucre, beurre
• Crêpes confiture ou Nutella
• Crêpes chocolat banane

3.5
3.0
3.5

Formule

FormuleFormule

• Supléments salés: - Œuf poché ou Œuf au plat: 2.5   - Avocat ou Poitrine fumée: 3.0   -Saumon fumé: 6.5 
• Supléments sucrés:   - Confiture (28g)  (Fraise, abricot ou griotte): 1.0   - Nutella: 1.5


